30JI0TOHICHKA 'IMHA3IS im. C.I. CKJISIPEHKA
30JI0TOHICHLKOI MICBKOI PAJIM YEPKACHKOI OBJIACTI

HAKA3
Bin 15.01.2024 No 24

[Ipo cTBOpeHHsT poOOYOi rpymnu
HACCP B rimuasii

Ha BukoHanus 3akoHiB YkpaiHu «IIpo OCHOBHI NPHHLMIIM Ta BHMOTH [0
Oe3MeYHOCTI Ta SKOCTI Xap4oBHX MPOXYKTiB», «IIpo JepkaBHHM KOHTPOJB 3a
JIOTPUMAaHHSM 3aKOHOJABCTBA PO XapuoBi MPOIYKTH, KOPMH, MOGiuHi NPOIYKTH
TBAPUHHOTO  MOXO/DKEHHS, 3[0pOB’s Ta  OJaromnojyddst TBapuH», Hakasy
Minarponositiku Ykpainu Bix 01.10.2012 Ne 590 «IIpo 3aTBepkeHHs Bumor w010
p0o3po0KH, BIIPOBAIKEHHS Ta 3aCTOCYBaHHS MOCTIHHO JI1I0YMX NPOLENYp, 3aCHOBAHMUX
Ha npuHuunax CucreMu ynpasiinas Gesnednictio xap4yosux npoayktis (HACCP)»

HAKA3YIO:

1. Creoputu poGouy rpyny HACCP no po3po6ui BNpoBauKeHHS | MiATPUMKHA
rpoleLypu 3abe3neyenns Gesneku, 3acHoBaHi Ha mpuHLMnax HACCP y cxnani:
[onosa rpynu:  bovenkosa B.B., nupekrop rimuasii;

Unenu rpynu: Cxpunuuk LI, 3acTynHuk qupekropa 3 HBP;
ITnic H.A., 3aCTyTHHK AUPEKTOpa 3 FOCNOAAPCHKOI poboTH;
Osuapenko A.1O., Menu4Ha cecTpa;
Bocko6oitauk H.1., conianbuuii megaror riMHasii;
Crapyxina JX.M., disnuna ocoba-npuBaTHUi MianpUEMELb.

2. Pob6ouitt rpyni HACCP:

2.1. Iligrorysatu naket odimiiHOl JOKyMEHTAaLlii 3 BUMOraMH 11010 Oe3reku Ta
AKOCTI MPOAYKIIiT, po3poOuTH HEOOX1aHI (POPMH JOKYMEHTYBaHHS.

2.2. 3abe3neunty HamiitHe i goctoBipHe GyHkiionyBanHs cuctemu HACCP i
MPOBOAUTH PETYJspHY pobOTY MO BIPOBAMKEHHIO BIAMOBIAHUX (OpM
JIOKyMEHTYBaHHs, sKa miaTBepKye GyHkuionyBanus cuctemu HACCP.

2.3. 3areepautu dyukuii po6ouoi rpynu HACCP B rimuasii i podo4nii njiaH 3
pO3MOIiIoM 060B'SI3KIB MiXK YiIeHaMH poDO4YO0I rpyIiu.

2.4. Po6ouiit rpyni HACCP npoBoauTy aHani3 Ge3lekH i SKOCTi NpoayKuii, 1o
roTyeThes B xap4obuoui mkony, epexrusrocTi cuctemu HACCP.

2.5. Po6ouiit rpyni HACCP nigrotyBaTu nacnopt xapuo6ioxy go 15.01.2024.

3. Imxenepy 3 oxoponu npaui Cricaperky €.M. po3MiCTUTH JaHUH HaKa3 Ha CalTi
riMHasii.

4. KoHTpoJib 332 BUKOHAHHSIM HakKa3y 3aJHMIIaro 3a co0oro.

JupexTop  riMHasii N Bajientuna BOYEHKOBA



